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PETITE série

Un vin rouge frais aux teintes groseille, marqué
par des arômes de fraise, d'arbouses, de
grenadine et de framboise. Il est souple, juteux
et plein de gourmandise. Des arômes de thym
et d’agrumes viennent aussi s’ajouter au
croquant. Un vin gouleyant et fruité à la
structure légère, doté d’une belle acidité.
Servi légèrement frais ou à température
ambiante. C’est un vin plaisir à partager autour
d’un plat de tapas, d’une cuisine estivale, ou
même d’un poisson rôti aux épices.

Notes de dégustation

Un vignoble de 8 hectares posé à 85 mètres 
d’altitude sur un sol argilo-calcaire avec une 
belle orientation sud-ouest. 
2022, la première vendange de Thierry et
Virginie récoltée fin août pour conserver la
fraîcheur et le fruit. Vinification par macération
semi-carbonique en cuve ovoïde.

terroir et vinification

En 2022, Thierry et Virginie sont tombés 
amoureux d’un domaine endormi depuis plus 
de 10 ans. Des cèdres et des chênes 
vénérables, une folie édifiée au milieu du 19e 
et des vignes plantées face à la Garonne sur 
un caillou calcaire. Ils ont quitté la Champagne 
pour vivre une nouvelle aventure, dans cet 
écrin de nature perché au bord de la falaise. 
PETITE SÉRIE c’est la passion de Thierry pour les
vieilles cylindrées, robustes et intemporelles.
Une cuvée aux raisins soigneusement
sélectionnés, produite en SÉRIE limitée, dont on
appréciera la rareté et la gourmandise.

La folle histoire 
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