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Cassewil, 1830 VIN DE FRANCE - 2022
LA FOLLE HISTOIRE

En 2022, Thierry et Virginie sont tombés
amoureux d'un domaine endormi depuis plus
de 10 ans. Des cédres et des chénes
vénérables, une folie édifiée au milieu du 19e
et des vignes plantées face & la Garonne sur
un caillou calcaire. lls ont quitté la Champagne
pour vivre une nouvelle aventure, dans cet
écrin de nature perché au bord de la falaise.

Thierry et Virginie découvrent de nouveaux
cépages et de nouvelles techniques de
vinification. lls fatonnent et essayent.
Notamment ici avec I'élevage de cette
MIGNONNERIE dans un f0t unique, pour révéler
tout le caractére des Sauvignons Blancs de
Pudiris.

TERROIR ET VINIFICATION

Un vignoble de 8 hectares posé a 85 metres
d’altitude sur un sol argilo-calcaire avec une
belle orientation sud-ouest.

Entierement vinifié et élevé sous bois, ce
Sauvignon Blanc s'est fait rare en 2022, et n'a
permis de remplir qu’un seul fOt (225 L, chéne
Francais, 2nd vin). Un Sauvignon & I'esprit
Bourguignon...

NOTES DE DEGUSTATION

) La couleur de ce vin est jaune or pdle aux
\l } RNy 472 reflets argentés. Le nez trés expressif, dévoile

' des arébmes de poire et d'ananas tres mars sur
fond de notes boisées vanillées, de guimauve
et de caramel. Des odeurs de silex et de
bonbon anglais s'ajoutent & ce bouquet.
L'aftaque en bouche est ample, avec du gras
et de la rondeur. On retrouve le caractere
minéral des vins du Chateau Pudris. Les arébmes
de brioche au beurre et de caramel mou
adoucissent la fraicheur citronnée qui vient
retendre la finale.
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