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VIN DE FRANCE - 2022

BORDELO

Robe intense d’un rouge prune aux reflets 
pourpres. Le nez plutôt discret au départ, 
s’ouvre sur la fraîcheur avec des senteurs de 
cèdre, des touches florales de violette et de 
petits fruits rouges frais comme la Mara des 
bois. En bouche, l'attaque est pleine, riche, 
gourmande avec un touché crayeux.
Ce vin est croquant, plein de générosité et de 
fraîcheur.

Notes de dégustation

Un vignoble de 8 hectares posé à 85 mètres 
d’altitude sur un sol argilo-calcaire avec une 
belle orientation sud-ouest. 
12 rangs de vignes dans lesquelles se côtoient 
plus de 10 cépages différents (Cabernet 
Sauvignon et Franc, Petit Verdot, Merlot, 
Malbec, Alicante...) dont de vieilles souches 
de Carmenere. Des raisins rouges mais aussi 
des raisins blancs ( Sauvignon blanc et gris, 
Sémillon) cueillis ensemble et vinifiés dans la 
même cuve ovoïde pour créer un vin 
étonnant. 

terroir et vinification

En 2022, Thierry et Virginie sont tombés 
amoureux d’un domaine endormi depuis plus 
de 10 ans. Des cèdres et des chênes 
vénérables, une folie édifiée au milieu du 19e 
et des vignes plantées face à la Garonne sur 
un caillou calcaire. Ils ont quitté la Champagne 
pour vivre une nouvelle aventure, dans cet 
écrin de nature perché au bord de la falaise. 

Ce “Bordelo“ c’est la beauté du Château 
Pudris et de ce vignoble exceptionnel où les 
cépages se mélangent et nous enchantent les 
papilles. C’est “Bordeaux“ qui se réinvente 
pour mieux nous surprendre. 

La folle histoire 
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Croquant
et généreux

Production
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